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#GENUSSvoll mit allen Sinnen.

Das Leben in seiner genussvollen

Vielfalt sehen und spiiren.

Intensiv. Usterreichisch. Enrlich. Steirisch.
Kochkunst riechen und schmecken.
Lebendig. Im Gleichgewicht.

Einfach zum Wohlfihlen und GenieBen.
Wir horen eure Wiinsche.

Hauptsache unkompliziert fir euch.

Lassig. Zuverlassig. Muss es sein.
Das ist unser Versprechen.
In Schladming. Mittendrin. Im JOHANN.

jor des peiff]



Lur MW/W/WW?
#johann steirisches TafelspitzSUL/

Kalb | Erdapfel | Krauter | Kaferbohne | Kirbiskernvinaigrette (a.q.un.o)

[iegenfrischkase
Melone | Holunder | Beere | Verbene ro.q.c.a1

Gehacktes vom Almochsen
Figelb | Gemiise | Relish-Senf-Mayo

Holzhackerbrot ra.c.o im0l

Saibling [ mariniert ]
Buttermilch | Gurke | Sauerampfer | Senfkorn | Granny smith ts.c.uno!

Da haben wir den SM&T

#johann steirischer Backhendlsalat

Vogerlsalat | Erdapfel | Mais | Speck | Mayo | Kiirbiskerndressing z.c.n.o.11

SOMMERsalat
Ribisel | wilder Karfiol | Haselnuss | Fierschwammerl (un.o11

Blattsalat
Steirisches Balsamicodressing (.01

Am Abend Gedeck pro Person € 5,50

23,00

22,00

19,00

8,00



g:vy pe geht immer
#johann Lieblingssuppe Dreierlei vom Ochsenschlepp

Frittaten | GrieBnockerl | Kaspressknddel rac oo

Cremiges MARILLENsippchen
Kirbiskernol vom Aigner (s..m)

Klare FISCHsuppe
Raucherforelle | Fenchel | Spargel | Datterino | Wurzelgemiise (s..um.0)

:F_(/)Mgeangelt

#johann SAIBLING vom eigenen Fischteich [ gebraten ]
Tomate | wilder Brokkoli | Beurre Blanc | Risotto (am.)

ich bin hin und V&?.

Offene RAVIOLI
Jungspinat | Landfrischkase | Tomate | Sellerie | Krauterseitling
Zucchini | Hartkse tac.o.no)

EIERSCHWAMMERLgulasch
Semmelknddel | Sauerrahm (ac.qmo)

Am Abend Gedeck pro Person € 5,50

9,00

10,00

13,00

33,00

27,00

25,00



ﬁwfsache mit Leidenschaft speiyen

#johann LAMMhiifte
Flusskrebsbutter | Bohne | Minipaprika | Hartweizen | Amaranth a0 A

MaisHENDL [ gebraten |

Polenta | Marille | Fierschwammerl (o..n.q1 £ 300
FiletSTEAK vom heimischen Almochsen £ 4950
oder RIB EYE vom Hochlandrind £ 4600

Spargel | Erdapfel | Tomate romql

Und dieTfMd’i}ww nicht vergessen

#johann SCHWEIN gehabt [ sous-vide ]

Schweinebauch | Pilz | Kraut | Speck | Krauter ta.q.1n.0c! £ 3300
KALBsbutterschnitzel
Sellerie | Gemiise | Pilz ta.cq im0l £ 3000

Rindstafelspitz TEIGTASCHEN
Spinat | Semmel | Kren | Wurzelgemiise o.c.qmo! &30

Gebackenes Schnitzel vom heimischen Schweinsricken
Erdapfel | Petersilie | eingelegte Preiselbeeren .. £ 300

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalbsriicken
Erdapfel | Rahm | Gurke | eingelegte Preiselbeeren to.c.oin) £ 3200

Am Abend Gedeck pro Person € 5,50



Fir ga%%«ist man nie zu satt

SUBe Verfihrung
[otterschokolade | Himbeere | Brownie | Eiscreme fs..11

SOMMERtraum
Sauerrahm | Topfen | Erdbeere | Rhabarber rz.c.o

S0 ein KW

Alpine KASEauswahl [ Kaserei Deutschmann |
Nuss | Quitte | Zirbenhonig g1 o1

—

tiskalt verfiihrt

#johann Schlemmerbecher
hausgemachtes Vanille-Kirbiskern-Eis | Golles-Erdbeeren | Nusskeks c.e.q11

Waldbeeren - KrauterEIS
Zirbe | Schokolade | Crumble | Latsche (aga.)

SORBETs

Zur Wahl: Sauerkirsche | Marille | Griner Apfel | Zitrone
mit Prosecco di Valdobbiadene

mit Vodka Zarskaja oder Quitten Gin

SORBETvariation | getrocknete Friichte

Auskiinfte tber enthaltene Allergene geben sehr gerne unsere Genussboten.

17,00

17,00

13,00

12,00

4,00
6,00
9,00

10,00



